УТВЕРЖДАЮ

Заведующий МКДОУ
«Краснослободский детский сад»

Л.М. Голякова _____________
                                  01.01.20_____ 
М.П.
	ПАСПОРТ 
пищеблока общеобразовательного учреждения
Муниципальное казённое общеобразовательное учреждение «Краснослободский детский сад».
Адрес 624022 Свердловкая область, Слободо-туринский район, село Краснослободское, улица Октябрьская. 40.
Телефон  8(343)61-25-2-96
Электронный адрес goly71@mail.ru
Расчетная вместимость детского сада  110/150
Фактически детей: 51
1.В общеобразовательном учреждении имеется:
- пищеблок 
 

2.Питание организовано на базе МКДОУ «Краснослободский детский сад», санитарно-эпидемиологическое заключение имеется/отсутствует (нужное подчеркнуть).

 

3 .Инженерное обеспечение пищеблока:

1.

Водоснабжение

- централизованное

- от сетей населенного пункта;

- собственный колодец учреждения;

- в случае использования других источников указать их ведомственную принадлежность;

- вода привозная;

- прочие.

 
да

2.

Горячее водоснабжение (указать источник)

 водонагреватель
3.

Наличие резервного горячего водоснабжения

 -
4.

Отопление

- централизованное

-от сетей населенного пункта;

- собственная котельная и пр.                                                                                                                
 
Да, МАОУ «Краснослободская СОШ»
5.

Водоотведение

- централизованное
-в сети населенного пункта;

- выгреб;

- локальные очистные сооружения;

- прочие.

 
да
6.

Вентиляция (механическая)

 да
4.Для перевозки продуктов питания используется:

 

 

Да/Нет

Санитарный паспорт на транспорт

(имеется/отсутствует)

1.

Специализированный транспорт детского сада
 -
 

2.

Специализированный транспорт организации общественного питания, обслуживающей МКДОУ
 -
 

 3.
Специализированный транспорт организаций - поставщиков пищевых продуктов

 да
имеется 

4.
Специализированный транспорт ЧП, обслуживающего МКДОУ
 -
 

5.

Специализированный транспорт отсутствует

 

 

5.Характеристика пищеблока общеобразовательного учреждения:

Набор помещений

Площадь

Наименование оборудования

Кол-во шт.
Дата выпуска

Дата подключения

% изношенности

Недостающее оборудование согласно требованиям СанПиН(наименование, кол-во штук)

Горячий цех

19 кв. м
Плита электрическая с жарочным шкафом 4-х конфорочная 
1
2013
2014
50%
Плита электрическая ЭП -301 МС 
1

2009
2010
70%
Столы производственные
2
1988
1988
70%
Столы производственные
2
1985
1985
70%
Стеллаж производственный 
1
1985
1985
70%
Весы 

1
1969
1980
70%
Шкаф холодильный 
1
1995
1996
50%
Мясо-рыбный цех
4,3 кв.м
Стол производственный
1
1985
1985
70 %
Мойка 2-х секц

1

2014
2014
30 %
Мясорубка

1

2014
2014

70 %
Овощной цех
9,9 кв.м
Машина овощерезательно-протирочная

1

2010

2010

70 %

Машина протирачно-резательная 

1

2015

2015

10 %

Стол производственный
1
1985
1985
70 %

Весы 
1

1969

1969

70%

Шкаф холодильный
1

1969

1969

90 %

Мойка 2-х секц

1

2015
2015
30 %

Контейнер для хранения и транспортировки овощей

1
2010

2010

50 %

Моечная кухонной посуды и инвентаря

3,9
Мойка для кухонного инвентаря 3-х секционная 

1
2010
2010
30 %
Стол производственный 

1

1995
1995
60 %
Стеллаж производственный 

1

1985
1985
70 %
Водонагреватель проточный

(Устанавливается в каждом цехе пищеблока)

1
2015
2015
50 %
Склад для хранения сыпучих продуктов
Помещение для холодильников
5,1
Стеллажи

1
2005
2005
60 %
Подтоварники

6
2005
2005
60 %
Весы
1
2016
2016
20 %
Морозильная камера для хранения рыбы

1

1995

1995

50 %
Морозильная камера  для хранения кур

1

2016

2016

10 %
Морозильная камера  для хранения мяса

1

2014

2014

20 %
Холодильник для хранения яиц, масло сливочного

1

1995

1995

50 %
6.Характеристика бытовых помещений для сотрудников пищеблока:

 

Площадь

Оборудование

Сан.узел для сотрудников пищеблока

 -
  
Гардеробная персонала

 да
 

Душевые для сотрудников пищеблока

 -
 

Стирка спец.одежды /где, кем, что для этого имеется

 работники
 Стирка спецодежды осуществляется рабочей по стирке  в прачечной комнате стиральной машиной
7.Штатное расписание:

№ п/п 

Кол-во ставок

Укомплектованность

Квалификационный разряд

Стаж работы по специальности

Наличие оформленной личной медицинской книжки

Поваров

 1
 1
 4 разряд
 7
 Имеется
Рабочих

кухни/помощники повара

 1
 1
 

 Имеется
Официантов

 -
 -
 -
 -
-
Других работников пищеблока/ посудомойщицы

 -
 -
 -
 -
 -
Технических работников/ уборщицы

 -
 -
 -
 -
 -
8.Персонал пищеблока входит в штатное расписание:
№п/п 

Наименование  

Да/Нет

 

 Кол-во
1.

 Работники МКДОУ «Краснослободский детский сад»
да
3
9.Питание детей в дошкольном общеобразовательном учреждении:

организовано/не организовано (нужное подчеркнуть) кем младшими воспитателями МКДОУ «Краснослободский детский сад»
 
10.Наличие нормативно-правовой, технической документации, технологических карт 
№ п/п

Полное наименование, кем и когда утвержден,
дата и № приказов

1
10-ти дневное меню 
Имеется, утверждено приказом  заведующего  ДОУ № 19/4-д от  11.01.2021
2
Положение об организации и порядке питания воспитанников в образовательном учреждении

Имеется, утверждено приказом  заведующего ДОУ № 19/3-д от  11.01.2021
3
Приказы по организации питания:
- «О создании бракеражной комиссии для осуществления контроля за организацией питания воспитанников в ДОУ»
- «Об организации питания детей»

- «О назначении ответственного за написания меню»

- «О назначении ответственного за отбор проб»
«О создании бракеражной комиссии для осуществления контроля за организацией питания воспитанников в ДОУ» утвержден приказом  заведующего  ДОУ № 5-д от  11.01.2021
«Об организации питания детей» утвержден приказом  заведующего  ДОУ № 19 -д от  11.01.2021 
«Об организации питьевого режима воспитанников» утвержден приказом  заведующего  ДОУ № 19/1 -д от  11.01.2021
«Об организации производственного контроля» утвержден приказом  заведующего  ДОУ № 21 -д от  11.01.2021
4
Наличие оформленных стендов по популяризации здорового питания

Имеется
5
Наличие плана работы с родителями по популяризации здорового питания

имеется
7
План работы по формированию основ здорового питания в детском саду
Имеется
8
График выдачи продуктов питания и готовой продукции с кухни
имеется
10
Аналитическая справка опыта работы по формированию культуры здорового питания

Имеется
11
Наличие согласованного с территориальными органами управления Роспотребнадзора цикличного меню

Имеется
12
Наличие технологических карт приготовления блюд согласно цикличного меню

имеется
13
Наличие программы производственного контроля и лабораторных исследований

имеются
14
ДРУГОЕ
11.В дошкольном общеобразовательном учреждении «С»-витаминизация готовых 3-х блюд  проводится/не проводится (нужное подчеркнуть).

 

12.Лабораторный контроль:

 

 

 

 

2019 г.

2020 г.

2021 г.

Всего

Из них не соответствует гиг.нормативам

Всего

Из них не соответствует гиг. нормативам

Всего

Из них не соответствует гиг.нормативам

1.

 

 

Питьевая вода из разводящей сети

 

 соответствует
 

соответствует
 

 

-по санитарно-химическим показателям

 

 соответствует
 

соответствует
 

 

-по микробиологическим показателям

 

 соответствует
 

соответствует
 

 

2.

 

 

 

 

Готовые блюда

 

 

 

 

 

-по санитарно-

химическим показателям

 

 соответствует
 

соответствует
 

 

-по микробиологическим показателям

 

 соответствует
 

соответствует
 

 

-на калорийность и полноту вложения

 

 соответствует
 

соответствует
 

 

-на вложение витамина «С»

 

 соответствует
 

соответствует
 

 

3.

 

 

 

 

Смывы

 

соответствует
 

 

-на наличие кишечной палочки

 

 соответствует
 

соответствует
 

 

-на стафилококк

 

 соответствует
 

соответствует
 

 

-на патогенную

флору

 

 соответствует
 

соответствует
 

 

-на яйца

гельминтов

 

 соответствует
 

соответствует
 

 

- Договор на дератизацию и дезинсекцию    № _____________  от _______________
- Договор СЭС на лабораторные исследования  (пробы, смывы) № _____________  от _______________


- Договор на гигиеническое обучение  с ФБУЗ « Центр гигиены и эпидемиологии » № _____________  от _______________
- Договор на производственный контроль с ФБУЗ « Центр гигиены и эпидемиологии» № _____________  от ____________

- Договор на лабораторное исследование на норо-ротавируса    № _____________  от _______________

- В августе 2018 года проведена специальная оценка условий труда сроком на 5 лет. 
-Плановое проведение медицинского осмотра  договор  № _____________  от _______________
- Договор на вывоз мусора и пищевых отходов с МУП «Спецавтобаза»  № _____________  от _______________

- Договор на вывоз ЖБО с ИП Евдокимов О.А. № _____________  от _______________
 

